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…mehr Leistung - mehr Vertrauen - mehr Mensch!

Seit 1995

JÖRNS-IMMOBILIEN
DIE IMMOBILIENPROFIS FÜR DIE INSEL FEHMARN

Regina Jörns, seit 1995, und ihre Maklerkollegin Tanja Wolkenhaar sind 
die geschätzten Marktführer im Bereich Immobilien auf der Sonneninsel 
Fehmarn.
Immobilien auf der Ostseeinsel sind sehr gefragt und das Preisniveau 
immer noch entsprechend moderat. 
Zwei, die sich besonders gut damit auskennen sind die Maklerinnen 
Tanja Wolkenhaar und Regina Jörns. „Wir müssen für unsere Immobilien-
geschäfte viel Fingerspitzengefühl mitbringen, denn oft geht es um sehr 
hohe Beträge, und die Insulaner betrachten jeden Immobilienverkauf mit 
großem Interesse“, so Regina Jörns. Einen kostenfreien Service in Bezug 
einer Objekt-Wertermittlung und einen Energieausweis bei Aufnahme 
der Immobilie in ihrem Immobilienportfolio bieten die Maklerinnen ihren 
Verkäufern von der Insel. Auf Fehmarn kennen alle die Inselmaklerinnen 
von Jörns-Immobilien, die es verstehen, sich professionell mit Herz und 
Geschick im Spannungsfeld zwischen Kunden und Einheimischen zu 
bewegen. „Unser größter Antrieb ist, unsere Verkaufsaufträge mit Erfolg 
und Zufriedenheit beider Parteien abzuschließen“, so Regina Jörns und 
Tanja Wolkenhaar abschließend.

JÖRNS-IMMOBILIEN
Sie planen den Verkauf Ihrer Immobilie 
und suchen einen versierten Immobilien-
makler auf der Insel? 
Ihre Immobilie und unsere Erfahrung = 
gemeinsamer Erfolg!
Ein guter Start ist das solide Fundament 
für einen erfolgreichen Verkauf.

Ihre Inselmaklerinnen 
Tanja Wolkenhaar und Regina Jörns

Burg, Ohrtstraße 2, 23769 Fehmarn
Telefon 0 43 71/ 50 30 60
Fax 0 43 71/ 5 03 06-16
makler@immobilien-joerns.de

DAMIT WERTE WERTVOLL BLEIBEN!
Wir behandeln jede Immobilie als wäre es unsere eigene. 
Das ist unser Werteversprechen an Sie!

 EINE UNSERER STÄRKEN…  
 WEITEREMPFEHLUNGEN,        
 DIE AUF VERTRAUEN UND 

 ZUFRIEDENHEIT
 UNSERER KUNDEN BASIEREN. 

Persönlichkeiten werden nicht 

durch schöne Reden geformt, 

sondern durch gute Arbeit und 

eigene Leistung. 
                         

      (A. Einstein)
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TOP URLAUBSADRESSEN
Ferienhöfe, 
Hotels & 
Campingplätze

DIE INSEL ERLEBEN
Ausfl üge, 
Shopping, Cafés 
& Restaurants

MITMACHEN 
UND GEWINNEN
Tolle Verlosung
zum Jubiläum

ARBEITEN, WO ANDERE 
URLAUB MACHEN

Berufe auf der Insel

SONNENINSEL-GUIDE 2024
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Das Fehmarn Magazin ist der beliebteste Saisonführer für die Insel 
Fehmarn. Tolle Events, Spiel und Spaß, Ausflugsziele sowie Schlemmen, 
Shoppen und ausgewählte Urlaubsadressen werden ansprechend vorge-
stellt. Hier findet der Gast sich schnell zurecht und nimmt das Heft 
auch gern mit in seine Heimat. Das Fehmarn Magazin erscheint jährlich 
und hat sich als beliebter Ratgeber der Urlauber fest etabliert.

Es richtet sich in erster Linie an alle Urlaubsgäste auf der Insel.  
Ob Ruhesuchende oder sportlich aktive Menschen, ob zum ersten Mal 
auf der Insel oder immer wieder: Es ist für Jeden was dabei!
 
Das Heft bietet den Lesern einen schnellen Überblick über Gestal-
tungsmöglichkeiten für den Fehmarn-Urlaub: Informationen und In-
sidertipps rund um Essen und Trinken, Aktivitäten im Wasser und zu 
Land, Ausflugsziele und alles, was den Fehmarn-Urlaub unvergesslich 
macht. Lokale Persönlichkeiten kommen zu Wort, lassen sich in den 
Kochtopf gucken oder gewähren Einblicke in ihr Privatleben. Weitere 
Themen sind Sport und Freizeit, Lebensart und Einkaufstipps mit Ad-
ressen. Kurzweilige Geschichten, Reportagen von der Insel, Service und 
Unterhaltung runden die Themenvielfalt ab. Es wird auch im kommen-
den Jahr der unverzichtbare Begleiter der Inselgäste!

Wir bieten Darstellungsmöglichkeiten von der klassischen Anzeige bis 
zur redaktionellen Einbindung in Form von redaktionellen Anzeigen 
und Promotions. Es ist die ideale Plattform für die Darstellung Ihres 
Unternehmens, Ihrer Produkte und Dienstleistungen sowie ein kunden-
nahes Instrument zur Steigerung Ihres Umsatzes und Images. Mit dem 
Fehmarn Magazin ist Ihr Unternehmen das ganze Jahr lang präsent.

Einkaufen 
 Einkaufstipps und Adressen 
 Burg – das Herz der Insel

Fehmarn aktiv 
 Wassersport und Camping 
 Weitere Sportmöglichkeiten

Lebensart/Spezial 
 Strandleben & Wasserspaß 

 Einheimische geben Insidertipps

Fehmarn entdecken 
 Spaß und Sport für Jedermann 
  Ausflugsziele auf Fehmarn  
und Umgebung

Service, Unterhaltung 
 Fehmarn von A – Z, Veranstaltungen  
 Immobilien, Camping 
 Besondere Unterkünfte

 … sowie weitere interessante  
 Themen der kommenden Saison

THEMEN (AUSZUG)

Eine ausgedehnte Strandwanderung, eine Fahrradtour gegen den Wind 
oder ein Ausflug zum historischen Leuchtturm sorgen für reichlich 
Appetit. Da bietet sich das „Alte Zollhaus“ als Ziel an. Das Restaurant 
im beschaulichen Westermarkelsdorf liegt abseits des Trubels und hat 
sich seine Ursprünglichkeit bewahrt. Hier kocht der Chef auch selbst: 
Fehmaraner Volker Wollin weiß wie man Gäste glücklich macht.

Im Interview: Volker Wollin

Von der Zollstation 
zum Traditions-Restaurant

Das Alte Zollhaus blickt auf eine 
bewegte Geschichte zurück
Das stimmt. Ursprünglich gab es zwei 
Zollstationen auf Fehmarn. Eine hier 
in Westermarkelsdorf und eine in 
Strukkamp, erbaut 1938, im Südosten der 
Insel. Im Zollhaus im Nordwesten lebten 
bis in die 1940er Jahre zwei Zöllner mit 
ihren Familien. Ihre Aufgabe war es, 
die Schmuggler im Auge zu behalten. 
1949 wurde die Zollstation geschlossen. 
Im Anschluss wurde das Gebäude in ein 
Haus für Bedürftige umgewidmet, in 
dem immer viele Kinder umhertollten.

Und wie ist dann daraus 
ein Restaurant geworden?
Meine Mutter ist in diesem Haus geboren 
und ich auch. Da entwickelt man eine 
starke Bindung. 1985 habe ich das 
Alte Zollhaus gekauft und begonnen, 
Ferienwohnungen einzurichten – in der 
heutigen Pension Seestern. Meine erste 
Frau, eine Französin, brachte mich damals 
auf die Idee mit der Gastronomie. Sie 
war es, die gern ein Restaurant eröff nen 
wollte. Der Startschuss fi el dann 1988. 

Wer macht sich zur Nordwestspitze 
der Insel auf und kommt zu Ihnen 
zum Essen?
Die Besucher des Alten Zollhauses sind 
zu 75 Prozent Stammgäste: Fehmaraner 

und ihre Familien, die unsere verlässlich 
gute deutsche Küche schätzen. 
Die verbleibenden 25 Prozent sind 
Urlauber, die uns auf einer Tour über die 
Insel entdecken. Aufgrund der Anzahl 
der Tische empfehle ich unbedingt 
vorher zu reservieren, denn trotz der 
70 Plätze im Innenraum und weiteren 
35 windgeschützten Plätzen auf der 
Terrasse könnte es sonst eng werden. 

Worauf dürfen sich Ihre Gäste 
in dieser Saison freuen?
Eigentlich auf alles, was man auf der 
Speisekarte fi ndet: schmackhafte, 
regionale Küche mit nordischem Akzent. 
Dazu gehören selbstverständlich Fisch 
aus der Ostsee, aber auch Fleischgerichte 
wie Lammkeule mit Rosmarin, zarte 
Ochsenbacke oder ein knuspriges 
Schnitzel. Zum Nachtisch darf es dann 
Apfelstrudel sein oder für die Kinder ein 
Eis. Und gern verrate ich an dieser Stelle: 
Mein Lieblingsgericht ist Dorsch, den 
ich am liebsten gebraten mit Wirsingkohl 
genieße. Den Fisch muss man zelebrieren, 
weil wir nicht wissen, wie lange es ihn 
noch gibt.

Aktuell haben wir auch Labskaus auf 
der Karte, ein Seefahrergericht aus 
Corned Beef, das hier im Norden und 
in Skandinavien heiß begehrt ist. 

Dazu gehören Rote Bete und Kartoff eln, 
serviert mit einem Rollmops, saurer 
Gurke und einem Spiegelei. Der Name 
Labskaus kommt vermutlich vom 
englischen lobscouse, was soviel wie 
„Speise für Flegel“ bedeutet – womit 
wahrscheinlich die Matrosen gemeint 
waren. 

Ist das Alte Zollhaus in Ostseenähe?
Auf jeden Fall – bis zum Strand sind es 
nur zehn Minuten. Und in etwas mehr 
als einem Kilometer Entfernung befi ndet 
sich der achteckige, 1881 aus Backsteinen 
errichtete Leuchtturm, der 1902 auf 
17,7 Meter erhöht wurde. Anfangs noch 
mit einer zweidochtigen Petroleumlampe, 
wies er den Schiff en bis 2021 den Weg 
in den Fehmarnbelt.

Altes Zollhaus
Westermarkelsdorf 11
23769 Fehmarn
Telefon: 0 43 72/99 16 35
www.zollhaus-fehmarn.de
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FEHMARN SCHMECKT

Vom äußersten Nordwesten der Insel bis zum 
Südosten – wer auf der Suche nach einem Restaurant mit 
liebevoll zubereiteten Speisen mit regionalen Zutaten ist, 

wird auf Fehmarn garantiert fündig. Bringen Sie 
reichlich Appetit mit und lassen Sie sich verwöhnen!

INSEL À LA 
CARTE

Tipp für Genießer:
Fischbouillon „Fehmarnsche Art“ vom Alten Zollhaus
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Arbeiten wo andere Urlaub machen. Wie ist das 
eigentlich? Lesen Sie von der Liebe zum Meer und 
der Passion für den ganz persönlichen Traumberuf. 
Pure Leidenschaft!
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Eine Kombination aus Leidenschaft, 
Wissen und Können – das macht einen 
guten Seenotretter aus. „Wenn es auf 
See ein Problem gibt, muss man in jeder 
Situation wissen, was zu tun ist“, sagt 
Arne Fröse. Ein Segler, der den Baum vor 
den Kopf bekommen hat und über Bord 
gegangen ist, sei als Notfall ebenso möglich 
wie ein Fischkutter, der mit Motorschaden 
manövrierunfähig auf der Ostsee treibt, 
so der freiwillige Vormann der Station 
Fehmarn und festangestellte Seenotretter 
auf dem Seenotrettungskreuzer FELIX 
SAND/Station Grömitz.

2008 hat der heute 32-jährige Sohn eines 
Fischers begonnen, ehrenamtlich bei 
der rein spendenfi nanzierten Deutschen 
Gesellschaft zur Rettung Schiff brüchiger 
(DGzRS) zu arbeiten. Damals legte der 
Kreuzer neben dem Kutter seines Vaters 
an. „Willste nicht mal rüberkommen?“, 
luden ihn die Wachhabenden ein. Fröse, 
in sechster Generation im Familienbetrieb, 
wollte, seit er ein Kind war, nichts anderes 
werden als Fischer. Opa habe ihn schon 
als Steppke mit zum Fischen genommen. 
„Mein Leben ist mit der Seefahrt verhaftet 
seit ich laufen kann,“, sagt Fröse. Es liegt 
viel Wärme in seiner Stimme, wenn er 
davon erzählt, wie er an der Hand seiner 
Mutter zum Hafen runterging, wenn 
die Kutter reinkamen. Damals wurden 
die Fische noch bei der Genossenschaft 
abgegeben und zur Auktion nach Holland 
gebracht. Heute ist jeder Fisch so kostbar, 
dass er auf Fehmarn direkt von Bord 
verkauft wird. 

Ab 2008 ist Arne Fröse auf dem DGzRS-
Freiwilligenboot mit zu Einsätzen gefahren. 
Davor hatte er eine Ausbildung zum 
Fischwirt abgeschlossen. „Ich kann einen 
Motor auseinander- und ebenso wieder 
zusammenbauen“, betont der Seenotretter. 
Ganz viel Handwerkszeug habe er von 
seinem Großvater mitbekommem. Und 
zwischen Grömitz und Fehmarn benötige 
er keine elektronische Seekarte, denn die 
hat der Fischer-Urenkel im Kopf. Später, 
mit dem nautischen Patent in der Tasche, 
durfte er als Kapitän einen eigenen 
Kutter fahren, den er sich zugelegt hatte. 
„Das Fahren mit Schiff en hat mich schon 
immer fasziniert.“ 

Und wie wird aus einem Fischer ein 
Seenotretter? Dafür hat Arne Fröse die 
damalige Ausbildungsstation – das heutige  
Trainingszentrum der Seenotretter – in 
Neustadt besucht und dort verschiedene 
Lehrgänge absolviert. Vor zehn Jahren 
wurde er auf der DGzRS-Station in 
Cuxhaven gefragt, ob er sich vorstellen 
könne, hauptamtlich als Festangestellter 
zu arbeiten. Fröse berief den Familienrat 
ein. Vater und Großvater rieten: „Mach’ 
das mal, mein Sohn.“ Mit der Fischerei 
würde es „zunehmend schwieriger 
werden“. Also verbrachte Fröse fortan 

im Wechsel 14 Tage auf der Station im 
Dienst der DGzRS und 14 Tage zu Hause 
bei seiner Familie. Wenn er an diese erste 
Zeit als Festangestellter denkt, sagt Fröse: 
„Die Nordsee ist ja ganz schön – aber die 
Ostsee ist schöner!“

Später ist er dann zur Seenotrettungs-
station nach Grömitz gewechselt und ist 
auf der Fehmarnschen Station weiterhin 
als freiwilliger Vormann aktiv. Seine 
Beobachtung: Die Segler sind umsichtiger 
geworden. Aber unter den Kitern, 
Surfern und Stand-Up-Paddlern, da 
gebe es viele Unerfahrene, die sich der 
Gefahr auf dem Wasser nicht bewusst 
seien: Ablandiger Wind, der sie aufs Meer 
hinaustreibe, Erschöpfung, die Strömung 
und die starke Sonneneinstrahlung. 
Den Ungeübten passiere es häufi ger, aber 
auch Profi s können die Situation falsch 
einschätzen. Deshalb sei es wichtig, die 
Nummer 124124 der Rettungsleitstelle 
See der DGzRS parat zu haben. Und 
die SafeTrx-App in seinem Smartphone 
zu aktivieren, um im Notfall auffi  ndbar 
zu sein. Die genaue Position wird dann 
automatisch an die Rettungsleitstelle See 
gesendet.

Mehr zur DGzRS: www.seenotretter.de

Rund um die Uhr und 
bei jedem Wetter im Einsatz

Der
Seenotretter

Arne Fröse

39

FM2024_038-051_Spezial.indd   39FM2024_038-051_Spezial.indd   39 11.01.24   14:1811.01.24   14:18

BERUFE
AUF DER 
INSEL

FEHMARN SPEZIAL
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MEDIADATEN 2025



Fehmarnsteine
Andrea Osterkamp, Petersdorf 

Erlengrund 14, 23769 Fehmarn
Telefon: 0 43 72/99 13 90 

und 0160/7 22 10 01
www.fehmarnsteine.de

Öff nungszeiten:
1. Mai bis 15. September: 

Mo-Fr 10-15 Uhr 
Nebensaison (April und 

16. September bis Oktober): 
Mo-Fr 10-12 Uhr

Seit 2003 fertigt Andrea Osterkamp individuellen 
Naturschmuck. Die gesammelten Strandsteine werden in der 
Oberfl äche geglättet und poliert. Diesen Vorgang übernimmt 
eine Steintrommel, die mehrere Wochen laufen muss. Durch 
diese schonende Technik geht 

von der Ursprünglichkeit 
der Steine nichts verloren. 

Die natürliche Wirkung wird 
unterstrichen und verstärkt. 

Die Einfassung aus 925 
Silber ist reine Handarbeit.  

Steine und Fossilien können 
Sie auf Fehmarn an jedem 

Strand fi nden. Darum: Augen 
aufhalten für schöne Steine die 
hier zu einem ganz besonderen 

Souvenir verarbeitet werden.

Origineller Naturschmuck
Ein Flug mit „Fehmarn Air“ ist eine ganz besondere 
Urlaubserinnerung. Ein Erlebnis von Beginn an. Gestartet wird 
täglich ab 15 Uhr bei gutem Wetter vom kleinsten Flugplatz 
Deutschlands in Neujellingsdorf. Kurzer Schnack mit dem 
Piloten und dann hebt man auch schon ab. Fehmarn sieht von 
oben wie gemalt aus. Blaues Meer, gelber Raps, saftiges Grün, 
kleine Dörfer, charmante Häfen – ein atemberaubendes Bild! 
Bis zu drei Personen können mit den erfahrenen Fliegern Klaus 
Skerra sowie Sohn Frank und Tochter Nicole fl iegen.

„Der perfekte Urlaubseinstieg? Ein Schnupperfl ug! 
Nach der Landung fühlen sich unsere Passagiere wie befl ügelt.“

Fehmarn von oben

Fehmarn Air, Sonderlandeplatz Neujellingsdorf/Fehmarn
Telefon: 0171/99 10 93, www.fehmarn-air.de

„Pott und Pinsel“ ist Fehmarns einzige Keramikmalstube. 
Aus den unterschiedlichsten Rohlingen entstehen hier fantasievolle 
Kunstwerke, die noch lange an einen tollen Urlaub erinnern. 
Keramikmalerei kann jeder. Es gibt so viele Farben, Stempel und 
Schablonen – da fi nden alle etwas. Zuerst steht das „Was?“: 
Neben Bechern, Tellern und Schüsseln gibt es in der Malstube 
auch ausgefallene Rohlinge wie Tierfi guren und Spardosen, die 
gestaltet werden können. Bevor es damit losgeht, erhalten Gäste 
eine leicht verständliche Einführung.

Pott und Pinsel, Sahrensdorf 12, 23769 Fehmarn, 
Telefon: 0 43 71/53 82, www.pottundpinsel.de

Keramikmalen – kreativ und kinderleicht 

Unser Tipp: Wie wäre es mit einer 
Bulli-Spardose im Hippie-Style?

Keramikmalen 

Rechtzeitig planen!
Damit man garantiert ein Plätzchen fi ndet, sollte man – vor allem 

in der Hauptsaison – rechtzeitig einen Termin vereinbaren. Das geht 
am einfachsten über den digitalen Buchungskalender auf der Website.

Wichtig: Kids unter 12 Jahren können nur in Begleitung kreativ 
werden. Als Mindestalter wird acht Jahre empfohlen. Nach dem 

Gestalten werden die Keramiken nachbereitet und gebrannt. 
Das dauert etwa sieben Tage und es besteht die 
Möglichkeit durch gut verpackten Versand.
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Beliebte Gastgeberin 
und Chefi n: Ilka Küthe

Im Herzen der Insel liegt das „Hofcafé Bisdorf“. Hier können 
Sie den Alltagsstress hinter sich lassen und großartige Torten 

in ländlicher Atmosphäre genießen. Ein Merkmal ist auch, 
dass es keinen Außer Haus Verkauf gibt. Dadurch haben Sie die 

Möglichkeit, sich vollständig auf das Café-Erlebnis einzulassen und 
die Vorzüge des gemütlichen Ortes in vollen Zügen zu genießen. 

Das freundliche Team bedient am Tisch und schaff t so eine 
angenehme Atmosphäre. Im Sommer sind neben der großzügigen 

überdachten Terrasse auch die Strandkörbe beliebt.

Vor der Vitrine haben die Gäste die Qual der Wahl zwischen 
bis zu 14 einzigartigen Kuchen- und Tortenangeboten. 

Die Hof-Torte mit Eierlikör sieht genauso verführerisch aus wie 
eine Himbeer-Mascarpone-Torte mit Baiser oder eine cremige 

Joghurt-Holunderblüten-Torte. Ilka Küthe schwört auf nur 
wenige erlesene Zutaten wie frische Eier und hochwertige Sahne. 
Künstliche Aromen fi nden bei ihr niemals den Weg in den Teig. 

Dies gilt sowohl für die Torten als auch für den saftigen 
Butterkuchen sowie saisonale Blechkuchen mit Rhabarber, 
Äpfeln oder Pfl aumen, die täglich frisch gebacken werden.

Wenn möglich wird mit regionalen, saisonalen Früchten gearbeitet. 
Ilka Küthe verwendet während der Saison ausschließlich frisch 

geerntete Erdbeeren aus dem eigenen Dorf – hier schmeckt man 
förmlich die Sonne, in der diese Früchte gereift sind. Aber auch in 
den kühleren Monaten hat das „Hofcafé Bisdorf“ viel anzubieten: 
Im gemütlichen Innenraum des Cafés wird dann der große Ofen 

angemacht. Neben verschiedenen 
Kaff eespezialitäten kommen hier 
auch Teetrinker auf ihre Kosten 

und genießen eine formvollendete 
Teezeremonie mit einer großen 

Auswahl an Teesorten. Dazu ein 
Stück der Lieblingstorte wählen 

und das Schietwetter ist vergessen!

Hofcafé Bisdorf
Bisdorf 15, 23769 Fehmarn 
Telefon: 0 43 71/86 41 33
www.hofcafe-bisdorf.com

Verführerische
   Torten

Manchmal muss es einfach Torte sein … 
Dann lohnt sich ein Ausflug nach Bisdorf. 

Ankommen, aussuchen, zurücklehnen und genießen!
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KONTAKT
Herausgeber: Norddeutsche Botschaft Marketing GmbH, Tönninger Straße 39, 22607 Hamburg
Ansprechpartner: Martina Lindner, Tel. 0174 / 9 51 51 23, info@fehmarn-magazin.de, www.fehmarn-magazin.de

TECHNISCHE DATEN
Druckunterlagen: Die Daten können digital auf einem Datenträger per Post (mit farbverbindlichem Proof ) oder per E-Mail  
angeliefert werden an: Norddeutsche Botschaft Marketing GmbH, Tönninger Straße 39, 22607 Hamburg,  
E-Mail: info@fehmarn-magazin.de 
Datenerstellung/-anlieferung: PDF/X-3 (Arbeitsfarbraum CMYK, Bildauflösung 300 dpi, Schriften eingebettet).  
5 mm Beschnittzugabe umlaufend. Sicherheitsabstand für Text/wichtige Elemente zum Beschnitt (Endformat): mindestens 5 mm.
Vertrieb: Kostenlose Verteilung über: Tourismusservice Fehmarn, Veranstaltungen und Messen, Campingplätze,  
Einzelhandels geschäfte, gastronomische Einrichtungen, Freizeit- und Sportanlagen, Hotels sowie Ferienwohnungen und -höfe.  
9000 Hefte der Auflage sind zusätzlich im ausgewählten Buchhandel und Bahnhofsbuchhandel erhältlich.

INFOS & TERMINE
Erscheinungsweise ................................1 x jährlich (Frühjahr)
Auflage ...................................................... 75.000 Exemplare
Erscheinungstermin ...............................................März 2025

Buchungsschluss ..............................................................1.9.2024 
Druckunterlagenschluss klassische Anzeigen ..................1.11.2024 
Redaktionsbeginn .......................................................... Mai 2024

Sie haben die Wahl! Werbung, die ankommt, in einem Magazin, das Spaß macht. Klassische Anzeigen oder resonanzstarke  
Advertorials – immer in Kombination mit dem Online-Auftritt: www.fehmarn-magazin.de. Zusätzliche Präsenz aktueller Ereignisse 
und Themen auf facebook und instagram.

2/1 Redaktionelle Doppelseite
Promotion inkl. Erstellung
(Kreativkosten, Text und Abstimmung)
€ 2.560,–

1/1 Seite
Promotion 
inkl. Erstellung
€ 1.390,–

1/2 Seite
Promotion 
inkl. Erstellung
€ 750,-

1/4 Seite
Promotion 
inkl. Erstellung
€ 350,–

2/3 Seite
Promotion 
inkl. Erstellung
€ 990,–

1/3 Seite
Promotion 
inkl. Erstellung
€ 480,–

REDAKTIONELLE ANZEIGEN (ADVERTORIALS) – PREISE & FORMATE

Klassische Anzeigen müssen fertig angeliefert werden. Redaktionelle Seiten werden vom Verlag erstellt. Sie sind preisgünstiger  
als klassische Anzeigen und werden im Stil des Heftlayouts gestaltet. Die Foto-Auswahl bei redaktionell gestalteten Anzeigen  
obliegt der Redaktion. Fotos und Infos liefert der Kunde. Nach Absprache können Fototermine vereinbart werden (teilweise 
kostenpflichtig). Achtung: Die Seitenzahl ist begrenzt! Wenn alle Seiten gebucht sind, ist eine Anzeigenannahme nicht mehr 
möglich. Copyright von Bild und Text liegt beim Fehmarn Magazin. Alle Preise zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

KLASSISCHE ANZEIGEN – PREISE & FORMATE

Erklärung: Klassische Anzeigen sind Anzeigen, die vom Kunden oder dessen Agentur fertig angeliefert werden.  
Bitte die Größenangaben beachten!

1/1 Seite 
hoch, 4c
210 x 267 mm*
€ 2.375,–

U4
€ 2.570,–

1/4 Seite 
hoch, 4c
105 x 132 mm*
€ 630,–

1/3 Seite 
hoch, 4c
72 x 267 mm*

quer, 4c
210 x 89 mm*
€ 845,–

1/2 Seite 
hoch, 4c
105 x 267 mm*

quer, 4c
210 x 132 mm*
€ 1.290,–

Beschnittzugabe: + 5 mm rundum. 
Beispiel: 1/1 Seite (210 x 267 mm) => 
220 x 277 mm Datenformat. 

Sicherheitsabstand: Text und wichtige 
Elemente mit mind. 5 mm Abstand  
zum Beschnitt (Endformat) platzieren.

BITTE BEACHTEN

Golf- und Sportanlagen Gesellschaft Fehmarn mbH & Co. KG 
Wulfener-Hals-Weg 80, 23769 Fehmarn
Telefon: 0 43 71/69 69, Fax: 0 43 71/63 30
www.golfpark-fehmarn.de
www.facebook.com/golfparkfehmarn
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Die Golfschule Fehmarn hat zahlreiche 
Kurse im Angebot: Es gibt Schnupper- und 
Einsteigerkurse bis zur Platzreife. Kids 
können das DGV-Kindergolfabzeichen 
machen und Fortgeschrittene ihr Können 
im Einzel- oder Gruppenunterricht und per 
Videoanalyse verfeinern. Sie haben keine 
Schläger? Verschiedene Ausrüstungen sind 
im Golfshop erhältlich.

Schnupperkurs Kompakt 
(Sonntag 12-13.30 Uhr)
• 1 Unterrichtsstunde à 90 Minuten
•  Grundschläge inkl. Putten, Chippen, 

Pitchen, Materialkunde, Golfschläger
•  Einführung in die Grundbegriff e 

des Golfsports
• pro Teilnehmer € 29,–

Schnupperkurs Fehmarn
(Freitag 11-13.30 Uhr)
•  1 Unterrichtsstunde á 150 Minuten
•  Angebot wie „Kompakt“ 
• pro Teilnehmer € 49,–

Einsteigerkurs – DGV-Platzreife
(Sonntag bis Freitag)
•  20 Unterrichtsstunden à 25 Min.
•  Grundschläge inkl. Putten, Chippen, 

Pitchen, Bunkerschläge u. a.
•  Einführung in die Golfregeln und Etikette
•  Grundbegriff e, Materialkunde
• Golfgeschichte, Trainingsmittel
• Golffi  tnessübungen
•  � eoretische und praktische Prüfung
• Leihschläger
• pro Teilnehmer € 259,–

Kinderschnupperkurs
(Mittwoch 15-16.15 Uhr, nur in den 
Sommerferien)
•  1 Unterrichtsstunde à 75 Min.
•  6 bis 17 Jahre
•  Grundschläge inkl. Putten, Chippen,

Pitchen, Materialkunde, Golfschläger
•  Einführung in die Grundbegriff e 

des Golfsports
•  inkl. Leihausrüstung
• pro Teilnehmer € 25,–

Bei allen Kursen kommen die Kosten für 
die Übungsbälle (1 Korb à 30 Bälle € 2,50) 
hinzu. Bei anschl. Buchung eines DGV-
Platzreifekurses wird die gezahlte Gebühr 
für die Schnupperkurse verrechnet.

Die Golfkurse

4-Sterne-Golfplatz
Der Service und die 
Platzqualität wurden vom 
BVGA mit 4 Sternen 
ausgezeichnet. Erstmalig wurde in Deutschland ein Klassifi zierungssystem 
mit objektiv messbaren Kriterien angeboten um Golfern die Auswahl 
der Golfplätze für die eigenen Bedürfnisse zu erleichtern.

Tipp: Nach dem Spiel sitzt man gerne zusammen und 
schlemmt. Das Restaurant am Golfplatz überzeugt durch 
die schöne Lage mit herrlichem Ausblick über die Anlage.

Der Golf Club Fehmarn e.V. wurde 1987 gegründet. 
Er hat inzwischen ca. 1200 Mitglieder. Da eine große Anzahl 
der Mitglieder Fernmitglieder sind, wird es auf dem Platz nicht eng.
Alle Infos: www.golfclub-fehmarn.de

•  DGV-Golfausweis
•  Führung des Handicaps
•  Teilnahmemöglichkeit an allen Turnieren des Golf Club Fehmarn e.V. 

(gem. Ausschreibung)
•  Kostenlose Nutzung der Übungseinrichtungen 

(Driving Range, Chipping-/Puttinggrün)
•  30 % Ermäßigung auf das reguläre Tagesgreenfee im Golfpark Fehmarn
• Greenfee-Ermäßigung in ausgewählten Partneranlagen

Fernmitgliedschaft
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sogenannte „Platzreife“ verfügbar ist. 
Zum Golfplatz gehören auch ein Shop 
und ein Restaurant. Nach einer langen, 
anstrengenden aber erfüllenden Partie sitzt 
man gerne zusammen und schlemmt. 
Das Restaurant am Golfplatz überzeugt 
durch eine charmante Lage und einen 
herrlichen Ausblick über die Anlage. 

Willkommen am Wulfener Hals!
Der 18-Loch-Golfplatz (Par 72) 
des Golfparks Fehmarn garantiert mit 
seinen abwechslungsreichen Spielbahnen 
Golfern mit unterschiedlichsten 
Ansprüchen Spielfreude, Erfolgserlebnisse 
und Herausforderungen in einer 
faszinierenden und einzigartigen 
Landschaft. Von jedem Tee oder Grün 
haben Sie einen traumhaften Blick auf die 
Ostsee oder den Burger Binnensee. Durch 
die klimatischen Verhältnisse auf Fehmarn 
ist die Anlage ganzjährig bespielbar.

Golfen für Jedermann
Auf Fehmarn ist das möglich. Auf dem 
zusätzlichen kurzen 9-Loch-Golfplatz 
(Par 54) können Sie schon während 
eines Einsteigerkurses sofort mit dem 
Golfspielen beginnen. Nutzen Sie das 
kostenfreie Testangebot! Von April bis 
Oktober fi ndet jeden Montag um 11 Uhr 
die kostenlose Schnupperstunde statt, die 
zu 45 Minuten Testzeit einlädt. Es geht 
auf die Übungsmatte und jeder kann 
mitmachen – ein Golfdress ist hier nicht 
notwendig. Sie können ganz entspannt im 
Wohlfühl-Look erscheinen. Wer in dieser 
Zeit Gefallen am Golfen fi ndet, nimmt 
sich im Anschluss eine Trainerstunde 
oder übt ein wenig auf dem öff entlichen 
9-Loch-Kurzplatz weiter, der ohne die 

Wie wäre es mit einem Golfkurs 
im Urlaub? Probieren Sie es 
doch einfach mal aus!

„ Golfen lernen ist 
gar nicht schwer”
David Stenson,
PGA Golf Professionel

Mit Platzreife
Natürlich lieben auch die erfahrenen 
Golfer den 18-Loch-Platz. Gekonnt wird 
hier geputtet, gechippt und gepitcht. 
Mittlere und lange Eisenschläge werden 
mit Erfahrung ausgeführt. Golfen bedeutet 
nicht nur Schwung, sondern auch 
Feingefühl. An der Ostsee muss manchmal 
noch der Wind mit einkalkuliert werden. 
Erschwerte Bedingungen bringen noch 
größeren Spaß!

Bequemer geht's nicht:
wohnen am Golfplatz

GolfenGolfen
am Meer
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Das reetgedeckte Haus in Neue Tiefe ist der Startpunkt des 2023 eröff neten „Barfußparks 
Fehmarn“. In der kleinen Schlange an der Kasse ertönen freudig aufgeregte Kinderstimmen. 
Man passiert das Gebäude und blickt auf ein grünes Gelände mit hölzernen Attraktionen. 
Der Weg führt zuerst zu den kostenlosen Schließfächern. Schuhe aus und rein ins Glück! 

Das Barfuß-Abenteuer beginnt. Verschiedene Pfl astersteine machen den Anfang. Es geht durch 
ein Wasserbecken, über eine Hängebrücke und eine Erhöhung. Die Aussichtstürme mit Blick 
auf das Naturschutzgebiet müssen ausprobiert werden. Das Fernglas lässt weit blicken – toll! 
Verschieden große Steine bieten einen spaßigen Parcours. Es folgen 17 verschieden gefüllte 
Becken. Hier beginnt die Herausforderung. Schaff t man es über Tannenzapfen zu gehen? 
Wie fühlen sich Muscheln unter den Füßen an? Woran erinnert Heu unter den Füßen?

Der Erlebnispfad ist in die � emenbereiche Ostsee, Jagd und Landwirtschaft aufgeteilt und 
man erfährt viel Wissenswertes, während man sich von Becken zu Becken tastet. Besonders 
beliebt sind auch die Matschbecken sowie die Fühlkästen und Geschicklichkeitsspiele. 
Auf den Pfad folgt ein riesiges Holzlabyrinth und als weiteres Highlight ein Abenteuerspielplatz. 
Wer hungrig ist, gönnt sich eine Stärkung aus dem Imbiss. Unter dem Sonnensegel am 
Spielplatz lässt es sich wunderbar aushalten! Ach ja – Füße waschen nicht vergessen, bevor 
es in den Souvenirshop geht!

Barfußpark Fehmarn
Neue Tiefe, Strandallee 17
23769 Fehmarn
www.barfusspark-fehmarn.de

Barfußpark Fehmarn
Outdoor-Abenteuer für die ganze Familie.

Schmetterlingspark Fehmarn
Burg, Mummendorfer Weg 11a
23769 Fehmarn
Telefon: 0 43 71/8 89 33 63
Öff nungszeiten: Anfang April bis 
Anfang November täglich geöff net
Juli/August: 10-18 Uhr, 
Nebensaison: 10:30-17:30 Uhr
Oktober: 10:30-16:30 Uhr 
Einlass bis eine Stunde vor Schließung
www.schmetterlingspark-fehmarn.de

Inmitten von Bananen-, Oliven-, 
Feigen- und Zitronenbäumen 
schlüpfen tagtäglich rund 250 

Schmetterlinge in dem tropischen 
Ambiente des Schmetterlingsparks in Burg. Der Anblick dieser fi ligranen Geschöpfe in den 

buntesten Farben fasziniert. Sie tanzen durch die Luft und verzaubern die Besucher auf 
rund 1000 m². Neben den fl iegenden Künstlern leben 

hier außerdem Leguane, Land- und Wasserschildkröten 
sowie Koikarpfen. Stundenlang kann man hier 

beobachten und staunen und bei 24 bis 30 Grad 
wunderbar die Schietwetter-Tage verstreichen lassen. 

An diesem Ort lässt es sich 
wunderbar abschalten!

Tipp: Einfach mal zu 
Kaff ee und Kuchen 
vorbeikommen und 

ins kleine Paradies 
abtauchen!

Schmetterlingspark
               Fehmarn
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An diesem Ort lässt es sich 
wunderbar abschalten!
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*Breite x Höhe

2025


